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	事業者番号Operator #:
	     
	事業者名Operation Name:
	     
	日付Date:
	     

	
	
	
	
	
	

	有機の基準では、原料や製品の取り扱い、製造、保管や設備などにおいて、有機品に非有機品が混入したり、有機品が禁止物質で汚染されたりするリスクがないことを求めています。包装資材、サイロ、保管用コンテナのなかに、化学合成殺菌剤、保存剤、燻蒸剤があってはなりません。再利用する袋や容器は、清潔で、有機品の有機性についてリスクがないことが必須です。有機性を維持するための方法を、文書にしてください。/Organic standards require that handling procedures, processes, storage, and equipment present no contamination risk to organic products from commingling with non-organic products or contamination with prohibited substances. Packaging materials, bins, and storage containers must not have contained synthetic fungicides, preservatives, or fumigants. Reusable bags or containers must be clean and pose no risk to the integrity of organic products. Procedures used to maintain organic integrity must be documented.

	A. 製造工程（フローチャート）/ Product Flow

	1.  変更がある場合は、有機品の製造フローを提出してください。文書でもフローチャートでも構いません。入荷や受入から、製造を経て、出荷や納品に至るまでのものが必要です。どの段階で原料を加え、加工助剤を使用するのかを書き込んでください。すべての機械・器具および保管場所を記載しください。If changes have been made, attach a complete written description or schematic product flow chart that shows the movement of all organic products, from incoming/receiving through production to outgoing/shipping. Indicate where ingredients are added and/or processing aids are used. All equipment and storage areas must be identified.

 N/A 変更なし / no changes 添付 / Attached    

	B.  オーガニック・コントロール・ポイント / Organic Control Points

	危害分析の重要管理点（HACCP）と同様に、製造工程の中で有機品の有機性が危険にさらされる可能性がある部分を、オーガニック・コントロール・ポイント（OCP）といいます。たとえば、有機品の製造への切り替え時の、器具の不適切な洗浄は、残留していた非有機品の混入を引き起こしますし、有機品がある場所での禁止された殺虫剤の使用は、禁止資材による汚染を引き起こします。ＯＣＰは製造工程図（フローチャート）に記入してください。Similar to Hazard Analysis Critical Control Points (HACCP), Organic Control Points (OCP) are points in a production system where the integrity of the organic product may be compromised. Examples are improper cleaning of a piece of equipment prior to running organic product, resulting in commingling with non-organic products left in the equipment, or use of a prohibited pesticide when organic product is present, resulting in contamination by a prohibited substance. OCPs should be noted on the processing flow chart.

	1.    潜在的な混入や汚染がある場所を記したオーガニック・コントロール・ポイント・プログラムがありますか。/Do you have an Organic Control Point program in place to address areas of potential commingling and/or contamination?

 NO YES  
NOの場合、オーガニック・コントロール・ポイント・プログラムをつくる予定がありますか。/If NO, do you have plans to implement an Organic Control Point program?
 NO YES  


	2.  有機加工食品と同時にGMO品も製造していますか。/Do you process GMO products as well as organic products?

 NO YES  
YESの場合、有機加工食品とGMO品をどのように区分管理していますか。/If YES, how do you ensure the separation of organic and GMO products?
     

	3.  従業員がいる場合、有機加工食品の製造で求められることについて、従業員を教育し、その教育を文書にしていますか。/If you have employees, are they trained on organic production requirements and is this training documented?
 NO YES  
YESの場合、教育方法について説明してください。/If YES, please explain how they are trained：
トレーニングのために維持されている文書について説明してください。
Please explain the documentation that is maintained for the training:      

	C. オーガニック不正防止計画/Organic Fraud Prevention Plans

	1. オーガニックの不正防止策は文書化されていますか？これはNOPの要請事項です。
 Do you have a written organic fraud prevention plan in place? Please note this is a requirement of NOP.  NO
 YES  
YESであれば、

If YES, did you utilize an industry private initiative, method, or tool?

 OTA Organic Fraud Prevention Solutions    
 FSMA/FDA Traceability Requirements     GFSI Requirements    
      other (specify): 
                   不正防止計画は検査中に用意し、必要に応じて提出しなければなりません。   
 Fraud prevention plans must be available during inspections and provided upon request.

	2. オーガニックの不正防止担当者もしくはチームは確立されていますか？
Do you have an established organic fraud prevention point person and/or team?                                          NO YES  

	3. 脆弱性評価はどれぐらいの頻度で行われていますか？
How often is a vulnerability assessment conducted?

     

	4. オーガニックの不正脆弱性評価を少なくとも１度は行ったことがありますか？
Have you conducted at least one organic fraud vulnerability assessment?                                                        NO YES  

	5. オーガニックの不正防止策の構成要素を挙げてください。
 Please indicate the components of your organic fraud prevention plan:

 オーガニックサプライチェーンの地図や在庫　Map and/or inventory of the organic supply chain     

 オーガニックサプライチェーンにおいて、オーガニック不正やオーガニック性の棄損が最も起こり得る特定のポイント（ホットスポット）Identified organic critical control points (hot spots) in your organic supply chain where organic fraud or loss of organic status is most likely to occur.    

 サプライヤーや使用される製品がオーガニックと認可されていることを継続的に確認するプロセス　Supplier and product verification process to confirm, on an ongoing basis, the approved organic status of any supplier and/or product used     

 トレーサビリティプランの定義とトレースするべき主なデータDescription of traceability plan and key data elements to trace products    

 脆弱性を軽減するための有機的な方法　Organic mitigation measures to mitigate vulnerabilities     

 検証活動を含めた、サプライヤーのモニタリング　Supplier monitoring system, including verification activities

 不正の事象や一般的なマーケットの事象をレビューする方法　Described method to review fraud incidents and general market incidents    

 オーガニックの不正防止を含む、従業員対象のトレーニングの説明　Description of training program for employees that includes organic fraud prevention

 計画の有効性を評価するための実践とツール　Practices and tools to assess effectiveness of Plan      

 不正の疑いを報告する仕組み　Mechanism to report suspected fraud  

 管理のレビューと承認　Management review & sign Off                 

	D. モニタリングMonitoring

	1.  QAプログラムや手順はありますか？　Do you have a Quality Assurance (QA) program/procedures in place?                                                               NO
 YES  
YESの場合、どのようなプログラムを使用していますか？　If YES, what program do you use?

      other (specify):  TQM     HACCP     ISO    
QA計画がある場合、この申請書でこれらのプログラムと関連する部分を提出しても構いません。
If QA plan is in place, you may submit relevant sections of these programs with this application.

	2.  製品検査（当てはまるすべてにチェックしてください）　Product testing (check all that apply):

 納入時に原材料を検査　ingredients tested upon receipt 購入前に原材料を検査　ingredients tested prior to purchase

 完成品を検査　finished products tested
 生産行程中に製品を検査　products tested during production

      その他　other (specify): 

	3.  原材料のサンプルは保持していますか？　Are ingredient samples retained?                                                                                                                             NO YES  
YESの場合、保持する期間はどのくらいですか？　If YES, how long?      

	4.  完成品のサンプルは保持していますか？　Are finished product samples retained?                                                                                                                    NO
 YES  
YESの場合、保持する期間はどのくらいですか？　If YES, how long?      

	5. 製品のリコールシステムはありますか。 Do you have a product recall system in place?                                                                                                        NO
 YES  
YESの場合、導入されているシステムの概要を説明してください。If YES, please summarize the basic system that is in place:

     
模擬リコール演習が成功したかどうかを説明してください。Please explain if mock recall exercises have been successful:

     


	E. 機械・器具 / Equipment
	 該当なし/Not Applicable

	1. 加工に使用している機械・器具をすべて記載してください。/ List all equipment used in processing in the table below.

	機械・器具 / Equipment
	用途 / Function
	

	
	
	有機製品の製造前に、洗浄しますか/ Cleaned prior to organic production?
	有機製品の製造前に、押し出し洗浄を行いますか / Purged prior to organic production?
	洗浄や押し出し洗浄について文書がありますか / Is the cleaning/purged documented?

	     
	     
	 NO YES  
	 NO YES  
	 NO YES  

	     
	     
	 NO YES  
	 NO YES  
	 NO YES  

	     
	     
	 NO YES  
	 NO YES  
	 NO YES  

	     
	     
	 NO YES  
	 NO YES  
	 NO YES  

	     
	     
	 NO YES  
	 NO YES  
	 NO YES  

	     
	     
	 NO YES  
	 NO YES  
	 NO YES  

	     
	     
	 NO YES  
	 NO YES  
	 NO YES  

	     
	     
	 NO YES  
	 NO YES  
	 NO YES  

	     
	     
	 NO YES  
	 NO YES  
	 NO YES  

	     
	     
	 NO YES  
	 NO YES  
	 NO YES  

	2.  押し出しや洗浄を行っている場合、その方法を記述してください。（押し出しに使用する量、押し出しに使用したものの処分方法、記録など）If equipment is cleaned/purged, please describe the procedure(s) followed (indicate quantities of purged product, final disposition of this product, records maintained, etc.).
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