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	Operador #:
	     
	Nombre de la operación:
	     
	Fecha:
	     

	
	
	
	
	
	

	Información General

	1. Su operación maneja físicamente producto orgánico   FORMCHECKBOX 
 SÍ   FORMCHECKBOX 
 NO
Si respondió NO, su operación no requiere ser recertificada.

	2.   ¿Trabaja con alguna entidad subcontratada?
 FORMCHECKBOX 
 SÍ   FORMCHECKBOX 
 NO

Si respondió SÍ, por favor complete la tabla de abajo.

	Nombre de la entidad subcontratada
	Certificada orgánica

Sí/No
	Nombre del organismo certificador

(Si “Certificada Orgánica”= “Sí”)
	Descripción de la actividad que le realiza la entidad subcontratada

	     
	     
	     
	     

	     
	     
	     
	     

	     
	     
	     
	     

	     
	     
	     
	     

	     
	     
	     
	     

	     
	     
	     
	     

	Materia Prima

	1. Utiliza materia prima destinada al procesamiento orgánico, según lo establecido en artículo 164, 165 y 166 de los  Lineamientos para la Operación Orgánica de México.   NO SÍ  
2. Utiliza ingredientes de origen no agrícola, de acuerdo al cuadro 3 y 4 del Anexo 1 de los Lineamientos para la Operación Orgánica de México.   NO SÍ  
3. Se mantiene registros y formatos para la entrada de materia prima, inventarios en almacén, cantidades de producto procesado, jornadas de trabajo y salida de producto procesado.  NO SÍ  
4. Se mantiene todo tipo de registros incluyendo los contables relacionados  con los productos certificados como orgánicos, los cuales permiten conocer el flujo del producto y rastreabilidad desde el operador de materia prima orgánica hasta el sistema de distribución del producto procesado orgánico.  NO SÍ  


	Higiene y Sanidad

	1. Mantiene usted un programa formal de sanidad en la planta de proceso, en áreas de:

a. Exteriores (basureros, áreas de desecho, equipos antiguos, jardines, estacionamientos, etc.)   NO SÍ  
b. Interiores (proceso, empaquetado, envasado y almacenamiento, etc.)    NO SÍ  
c. Equipos (proceso, envasado y empaquetado, prevención de insectos, prevención de microorganismos patógenos tales como bacterias, hongos, levaduras, etc.)      NO SÍ  
d. Empleados (comedores, áreas de descanso, baños)  NO SÍ  
e. Medidas necesarias para que el personal no ponga en riesgo la integridad orgánica de los productos  NO 
 SÍ  
2. Identifica usted el uso de los instrumentos y sustancias utilizados para la limpieza?  NO SÍ  
3. Se cerciora usted que los instrumentos y sustancias utilizadas para la limpieza están libres de residuos de materiales o sustancias prohibidas?  NO SÍ  
4. Los instrumentos de limpieza y las superficies primarias y secundarias utilizadas en la preparación de productos orgánicos terminados, son limpiados después de su uso.  NO SÍ  
5. Mantiene usted disponible registros de limpieza y sanidad  NO SÍ  
5. Los materiales de limpieza utilizados se encuentran en el cuadro 7 del Anexo 1 de los Lineamientos para la Operación Orgánica de México.   NO SÍ  
**Adjunte sus Procedimientos Estandarizados de Operación para limpieza y sanitizado en el procesamiento de productos orgánicos**
Liste los productos a continuación en la tabla

	Nombre del producto utilizado
	Uso (limpieza/sanitizante)
	En superficies de contacto
(Si /No)
	Concentración utilizada, si aplica.

	     
	     
	     
	     

	     
	     
	     
	     

	     
	     
	     
	     

	Aseguramiento de la Integridad Orgánica

	1.  ¿Ocurre procesamiento paralelo (re-envasado de productos orgánicos y productos no orgánicos) en cualquiera de las instalaciones utilizadas para el procesamiento orgánico?
 NO SÍ  
Si respondió SÍ, complete el resto de las preguntas en esta sección.

	2.  Describa el sistema que tiene implementado para prevenir la contaminación cruzada y para proporcionar una separación del procesamiento orgánico por hora y lugar respecto del procesamiento no orgánico.
 No corresponde
     

	3.  ¿Conserva un registro actualizado de todas las operaciones y cantidades procesadas?
 NO SÍ  

	4.  ¿Cómo son identificados lotes orgánicos específicos y qué medidas se toman para evitar mezclas o intercambios de productos no orgánicos?
 No corresponde

     

	5.  Describa el método de limpieza del equipo antes de comenzar a procesar producto orgánico.
 No corresponde

     

	Almacenamiento

	1.  Si la operación tiene procesamiento paralelo o maneja productos no orgánicos, ¿los productos no orgánicos son almacenados en áreas independientes de los productos orgánicos?
 No corresponde NO   SÍ  
Si respondió SÍ, ¿qué medidas se toman para garantizar que los productos orgánicos son claramente identificables de los productos no orgánicos para evitar mezclas o intercambios de productos orgánicos con productos no orgánicos?
 No corresponde

     
Si respondió SÍ, ¿qué medidas de limpieza se toman antes del almacenamiento de los productos orgánicos? ¿Se lleva registro de estas medidas de limpieza?

     

	Transporte

	1.  Describa los embalajes, contenedores o vehículos que se utilizan para el transporte de productos orgánicos (incluyendo mayoristas y minoristas). Incluya una descripción del método de sellado de envases, recipientes o vehículos para asegurarse de que no se puede lograr la sustitución del contenido sin la manipulación del sello.
     

	2.  ¿Se emplea un sello (embajale cerrado)/conocimiento de embarque para el transporte de productos?
 NO
 SÍ  
Si respondió SÍ, proporcione una descripción de toda la información que se incluye en la etiqueta o conocimiento de embarque, que verifique el cumplimiento con el Artículo 191 de los “Lineamientos para la Operación Orgánica de México”.
     

	3.  Tras la recepción de los productos orgánicos de los proveedores, ¿verifica el sello del paquete y la presencia de la información requerida en el Artículo 191 de los “Lineamientos para la Operación Orgánica de México”, y que la información en la etiqueta coincida con la información con la información en los documentos que los acompañan?
 NO SÍ  
Si respondió SÍ, ¿se conservan registros de la verificación del sello de los paquetes y de los documentos que los acompañan?
 NO SÍ  

	Comercialización

	Se mantiene un  sistema, el cual permite demostrar que se mantiene la integridad orgánica del producto comercializado.   NO
 SÍ  
Los almacenes a utilizar se encuentran en México  Fuera de México 
Los almacenes a utilizar se encuentran disponibles para la inspección orgánica   NO
 SÍ  
Se mantiene instalaciones de almacenamiento contratadas con terceros  NO
 SÍ  
Se mantienen registros de rastreabilidad y flujo de cada lote de producto orgánico, comercializado, exportado o importado   NO
 SÍ  
La comercialización de productos orgánicos terminados se realiza en envases adecuados que impiden la sustitución de su contenido y  con la identificación del comercializador  NO
 SÍ  


	Etiquetado

	A través de este documento, manifiesto que los productos orgánicos procesados y/o comercializados estarán etiquetados de la siguiente manera; (marque como corresponda)

 “Orgánico” o “100 % Orgánico” (o una declaración similar)

 “Elaborado con ingredientes Orgánicos”( o una declaración similar)

 “Hecho con …Orgánicos” (ingredientes especificados o grupos de alimentos)

 Se mantiene copia de la etiqueta para cada producto orgánico procesado y/o comercializado

 Se anexa copia de etiqueta para su verificación por OCIA.


DOCUMENTACIÓN PARA REVISIÓN DE LA SOLICITUD DE RECERTIFICACIÓN

A continuación se lista la documentación mínima necesaria para completar su solicitud de recertificación:

 FORMCHECKBOX 

Copia del certificado actual de la certificación orgánica aplicable al(los) producto(s).

 FORMCHECKBOX 

Carta de certificación anterior o documento que contiene los requisitos, recomendaciones y/o condiciones.

 FORMCHECKBOX 

Acciones correctivas a los requisitos, incumplimientos o condiciones otorgadas con la certificación anterior.
 FORMCHECKBOX 

Cuestionarios/Plan Orgánico pertinentes a la certificación del producto.

 FORMCHECKBOX 

Informe de inspección 

 FORMCHECKBOX 

Formulación del producto (en caso de productos mutiingredientes)

 FORMCHECKBOX 

Diagrama de flujo del proceso de producción de cada producto
 FORMCHECKBOX 

Información de ingredientes no agrícolas y ayudas de proceso (Hoja de Seguridad, Ficha Técnica, Declaración jurada de No-GMO, etc.).
 FORMCHECKBOX 

Cantidad del producto a ser recertificado.

 FORMCHECKBOX 

Documentación relativa a la ubicación de lugar de almacenamiento del producto.

 FORMCHECKBOX 

Información de los sanitizantes utilizados en los productos y superficies en contacto con el(los) producto(s)
 FORMCHECKBOX 

Mapa de las instalaciones de procesamiento.

 FORMCHECKBOX 

Muestra de etiqueta a ser utilizada para cada producto.
NOTA: Si alguna de la documentación anterior no es aplicable a la solicitud, proporcione una explicación detallada y con documentación de respaldo que aborde el problema identificado.

	Declaración

	Declaro que todas las manifestaciones hechas en esta solicitud son ciertas, correctas y completas. Entiendo que la operación puede estar sujeta a inspección no anunciada y/o a la toma de muestras de residuos, en cualquier momento que se estime oportuno. Entiendo que la aceptación de este formulario no implica en lo absoluto la concesión de la certificación por OCIA. Estoy de acuerdo en acatar los Estatutos de OCIA International y las normas de certificación y/o requisitos de certificación aplicables a mi operación. Estoy de acuerdo en notificar por escrito a OCIA International cualquiera de los siguientes cambios: información de contacto de la operación, estatus legal, propiedad o control de la operación, o cualquier cambio en la operación que pueda afectar su estatus de cumplimiento. Estoy de acuerdo en pagar todas las cuotas estipuladas por OCIA. Declaro que entiendo las normas y regulaciones para los programas específicos que he solicitado y que los productos solicitados fueron producidos/manejados de acuerdo con estas normas y regulaciones.

	Firma del Representante Autorizado:      
	Fecha:      
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