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	Operador #:
	[bookmark: Text13]     
	Nombre de la operación:
	     
	Fecha:
	[bookmark: Text14]     

	
	
	
	
	
	

	1.  Marque todos los métodos de limpieza usados:
[bookmark: Check1][bookmark: Check2][bookmark: Check3][bookmark: Check4]|_| barrido	|_| raspado	|_| aspirado	|_| aire comprimido
[bookmark: Check5][bookmark: Check6][bookmark: Check7][bookmark: Check8]|_| lavado a mano	|_| lavado in situ (CIP)	|_| lavado a vapor	|_| sanitización
[bookmark: Check9][bookmark: Text1]|_| otro (especifique):      

	2. Proporcione información (si aplica a su operación) de su programa de limpieza y enumere todos los productos usados.

	Área
	Método de Limpieza
	Equipo de Limpieza Usado
	Marcas de los Productos Usados 
	Frecuencia
	¿Documenta la Limpieza?

	Área de recepción
	     
	     
	     
	     
	[bookmark: Check10][bookmark: Check11]|_| SÍ  |_| NO

	Almacén de ingredientes
	     
	     
	     
	     
	|_| SÍ  |_| NO

	Transferencia de producto
	     
	     
	     
	     
	|_| SÍ  |_| NO

	Área de producción
	     
	     
	     
	     
	|_| SÍ  |_| NO

	Equipo de producción
	     
	     
	     
	     
	|_| SÍ  |_| NO

	Área de envasado
	     
	     
	     
	     
	|_| SÍ  |_| NO

	Almacén de producto terminado
	     
	     
	     
	     
	|_| SÍ  |_| NO

	Muelle de carga
	     
	     
	     
	     
	|_| SÍ  |_| NO

	Exterior del edificio
	     
	     
	     
	     
	|_| SÍ  |_| NO

	Derrames accidentales
	     
	     
	     
	     
	|_| SÍ  |_| NO

	Otro (especifique)
[bookmark: Text2]     
	     
	     
	     
	     
	|_| SÍ  |_| NO

	3. ¿Todas las superficies que tienen contacto con los productos orgánicos que serán vendidos como producto alimenticio consisten de un material de calidad alimentaria?
[bookmark: Check12][bookmark: Check13]	|_| SÍ  |_| NO

	4.  Describa las medidas que se tienen en la planta para prevenir la contaminación accidental de productos orgánicos con limpiadores y desinfectantes.
[bookmark: Text3]     

	[bookmark: Check14][bookmark: Check15][bookmark: Check16]5.  Si estas medidas incluyen un enjuague intermedio, ¿hace un análisis de las superficies de contacto con los alimentos o del agua de enjuague para detectar residuos de limpiador/desinfectante?	|_| SÍ  |_| NO  |_| No aplica
En caso afirmativo, proporciones la documentación del kit de pruebas que se utiliza (|_| adjunto). También explique los procedimientos que sigue para realizar las pruebas, la marca específica y el tipo de análisis utilizado y como se documentan:
     

	[bookmark: Check21][bookmark: Check22]6.   Estándares OCIA  – ¿Su operación trata cualquier semilla con tratamientos sintéticos para semillas o maneja semillas tratadas?	|_| SÍ  |_| NO
[bookmark: Check17][bookmark: Check18]Si respondió SÍ, ¿el equipo de tratamiento de semillas se encuentra en el mismo edificio que el equipo que maneja los productos orgánicos?	|_| SÍ  |_| NO
[bookmark: Check19][bookmark: Check20]Si respondió SÍ, ¿alguna de las semillas tratadas o el material para el tratamiento de semillas se manipula, embolsa o almacena en el mismo edificio que los productos orgánicos?	|_| SÍ  |_| NO
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